
„Spargelschnitzel“ 2,3,14		  22.9
vom Schwein | gefüllt mit Frischkäse, grünem Sparge l, Südtiroler 
Speck, getrockneten Tomaten | Vitalpanade | Grillka rtoffeln

„Frühlingszeit in der Post“
Saisonkarte

für Beilagenänderungen berechnen wir 1.20 €Vegetarisch

mit Bärlauchnockerl | Frühlingskräuter

Hausgemachte Spargelcremesuppe 5	 7.5

Cremiges Spargelragout | karamellisierte Kirschtoma ten | Parmesan

Tortelli gefüllt mit Frischkäse und Spargel 5	 17.5

Hausgemachte Bärlauchgnocchi 5	 19.5
Cremiges Spargelragout | Kirschtomaten | Parmesan

Frischer Stangenspargel	 22.5
mit Sauce Hollandaise 13 oder  zerlassener Butter | Grillkartoffeln

Wahlweise mit:

Feinem Südtiroler Speck 14		  + 5.5
Kleinem Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein		  + 6.9
Gebratener Lachsforelle		  + 7.5
Kleinem Wiener Schnitzel vom Kalb		  + 11.5



Frisch

 Südtiroler Aperitif-Flair inmitten unserer bayeris chen Herzogstadt: Unser Rocco Gin 
Sprizz bringt uns mit Hilfe seiner leichten Apfelno te und seiner attraktiven roten Farbe 

ein bisschen mehr in Panoramastimmung. Würde man un serem Rocco das Schreiben 
überlassen, würde er sich wahrscheinlich wie folgt vorstellen:

Nach kurzer Überlegung war klar, unser Rocco braucht noch einen starken Partner und 
so vereinten wir ihn mit dem bayerischen GRANIT Gin. Eine Symbiose, wie sie besser 

nicht sein könnte. Ein fruchtiger Südtiroler, trif� t auf einen kernigen Bayern. 
Verfeinert wird unser Sprizz mit einer Apfelscheibe  und Eiswürfeln, denn so schmeckt

 unser Rocco Sprizz am besten!

 von der Hausbrennerei 
Penninger

Residence
 Weinsepphof KG

 Hey, ich bin Rocco. Sparkling Rocco.
 Aus süß-säuerlichen Äpfeln gemacht - verführerisch

 rot und er�ischend anders. Nicht alkoholisch 
und trotzdem eine Party-Bombe!

 So don’t call me apple juice, call me aperitivo.
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