
Vegetarisch

„Sommerzeit im Postgartl“
Saisonkarte

Postburger 5,14  	 19.9
Rindfleisch | Kartoffelsemmel | Spezialsoß‘ | Südtiroler Speck | 
Bergkas | Essiggurke | Tomate | Zwiebel | Salat | Pommes

Rinderfilet 5	 29.5
Kartoffel-Rösti | Grillgemüse | Pfefferrahmsoß‘

Pikantes Sommerschnitzel 2,14	 22.5
in der Panko-Chili-Panade | gefüllt mit getrockneten Tomaten, 
Lauchzwiebeln, Südtiroler Speck & Frischkäse |
Süßkartoffelpommes | hausgemachte Chili-Mayo

Erdbeer-Minzsalat 13	 8.5
mit Zitronensorbet

Sommersalat 5	 19.5
in Honig gebratener Ziegenfrischkäse | frische Erdbeeren |
Knoblauchbrot

Hausgemachte Spinat Gnocchi 5  	 17.9
Tomatenragout | Ziegenfrischkäse | karamellisierte Nüsse

Für Beilagenänderungen berechnen wir 1.2 €



mit dem fruchtigen 
Geschmack von Blutorange, 

Mango und Maracuja

Der Sarti Sprizz ist eine moderne Variante des klassischen Aperitifs, bei dem 
Aperol durch Sarti Rosa ersetzt wird. Sarti Rosa ist ein italienisches Getränk 

auf Wodka-Basis mit fruchtigen Aromen von Blutorange, Mango und Maracuja 
– ein Geschmackserlebnis, das an laue Sommerabende erinnert. Abgerundet 

mit Eiswürfeln und garniert mit einer Limettenscheibe wird dieser Aperitif zum 
erfrischenden Highlight an warmen Tagen.

Unser bayerischer 
Frizzante vom Weingut 

Castell aus Franken

Sommer im Glas: Der Sarti Sprizz

Sarti Rosa

Soda

Eiswürfel

Limette zur
Garnitur

„Fraenzi“

Sarti Sprizz


